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Karta win Selected by La Finestra powstała z naszej pasji do wina. 
Prezentujemy Państwu 10 starannie dobranych i unikalnych 

pozycji. W karcie królują wina czerwone z Hiszpanii i białe - włoskie.
Wyjątkowość to podstawowe kryterium, którym

kierowaliśmy się przy ich wyborze.

Każde z tych win wymaga dekantacji - czyli przelania do dekantera.
W ten sposób wino klaruje się, żeby osad nie dostał się do kieliszków.

Dzięki temu łagodnieje smak trunku. Wino otwiera się,
tracąc ostry zapach.

Jesteśmy przekonani, że każda degustacja będzie
 dla Państwa niezapomnianym i niezwykle smacznym przeżyciem!

Zapraszamy.



Wina czerwone

CORTE GIARA AMARONE
Rocznik: 2017
Pochodzenie: Włochy
Region: Veneto
Szczep: Corvina Veronese, Rondinella
Rodzaj: wytrawne

0,75l - 350 zł

Intensywny rubinowy kolor. Charakterystyczne 
słodkie aromaty dojrzałych czerwonych owoców, 
zwłaszcza wiśni i czereśni z dodatkiem ziół
i korzennych przypraw - pieprzu i goździków.

MARCHESI ANTINORI – TIGNANELLO 
Rocznik: 2016
Pochodzenie: Włochy
Region: Toskania
Szczep: 80% Sangiovese, 15% Cabernet
                Sauvignon, 5% Cabernet Franc
Rodzaj: wytrawne
Robert Parker Wine Advocate: 96 pkt

0,75l - 780 zł

Symfonia aromatów i smaków: ciemnych owoców
z czarną wiśnią, śliwką, przyprawami i słodkim 
tytoniem. Pojawiają się odległe nuty ziół leczni-
czych lub mentolowych. Jest intensywnie aroma-
tyczne, ale odczucie w ustach jest starannie dopra-
cowane, zachowując jego miękkość i aksamitność.





Wina czerwone

PAGO DE CARRAOVEJAS EL ANEJON
Rocznik: 2010
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Ribera Del Duero
Szczep: Sempranillo, Cabernet
Sauvignon, Merlot
Rodzaj: wytrawne
Robert Parker Wine Advocate: 94 pkt 

0,75l - 620 zł

Bardzo ciemna barwa wina. Nos gęsty, złożony, 
pełen dojrzałych, ciemnych owoców, różnorodnych 
nut korzennych oraz niuansów kwiatów. W smaku 
bardzo gęste, wielowarstwowe, złożone, długie.

PAGO DE CARRAOVEJAS
Rocznik: 2018
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Ribera Del Duero
Szczep: Tempranillo (Tinto Fino),
Cabernet Sauvignon
Rodzaj: wytrawne 

0,75l - 380 zł

Niepowtarzalna wiśniowa barwa. Bardzo świeże, 
harmonijne aromaty goździków i owoców leśnych. 
Na podniebieniu mocno taninowe, pełne z wyraźnie 
zaznaczonymi egzotycznymi przyprawami, tostami, 
karmelem i kawą mocha.





Wina czerwone

AALTO
Rocznik: 2017
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Ribera del Duero
Szczep: Tempranillo
Rodzaj: wytrawne
Robert Parker Wine Advocate: 94 pkt

0,75l - 420 zł

Intensywnie wiśniowa barwa. Aromaty dojrzałych 
owoców, kremowej beczki, ziaren kakaowca, słodkich 
przypraw. Bardzo ekspresyjne. W ustach potężne, 
pełne smaku, okrągłe, z wyczuwalnymi nutami
smażonych tostów. 

Wino posiada bardzo ciemny, prawie nieprzejrzysty 
kolor. W nosie widzimy złożoność aromatów – dominują 
ciemne owoce, tytoń, lukrecja, szlachetne drewno
w połączeniu z przyprawami i dymem. 

AALTO PS
Rocznik: PS 2017
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Ribera del Duero
Szczep: Tempranillo
Rodzaj: wytrawne
Robert Parker Wine Advocate: 95 pkt

0,75l - 920 zł





CHATEAU NENIN POMEROL
Rocznik: 2018
Pochodzenie: Francja
Region: Bordeaux
Szczep: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Rodzaj: wytrawne
Robert Parker Wine Advocate: 94 pkt 

0,75l - 720 zł

Wino o intensywnym czerwonym odcieniu. 
Nęcący nos uwalnia owocowe nuty z akcentami 
dębu i cedru. Na podniebieniu urocza głębia, do-
skonała równowaga, gęstość, smak lekko ziemisty 
i korzenny z nutami kakao, śliwki, czarnej po-
rzeczki i wiśni.

Wina czerwone

VEGA SICILIA VALBUENA
Rocznik: 2013
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Castilla Leon
Szczep: Tinto Fino, Merlot
Rodzaj: wytrawne
Robert Parker Wine Advocate: 94 pkt

0,75l - 1000 zł

Zawiera skoncentrowane smaki wiśni, lukrecji, 
espresso i minerałów. Kwasowość czysta i świeża. 
Ma mięsień, ale pozostaje elegancki.





LA REVELÍA
Rocznik: 2018
Pochodzenie: Hiszpania
Region: Bierzo
Szczep: Godello
Rodzaj: wytrawne 

0,75l - 260 zł

Wino o jasnozłotym kolorze prezentuje aromat 
pełen niuansów, w którym typowa odmiana Go-
dello natychmiast się wyróżnia. Zawiera ślady 
suszonych kwiatów, cytrusów i elegancką mineral-
ność. Na podniebieniu jest dobrze zbudowany,
o długiej i zrównoważonej kwasowości.

LA SPINETTA
Rocznik: 2016
Pochodzenie: Włochy
Region: Piemonte
Szczep: Chardonnay
Rodzaj: wytrawne 

0,75l - 450 zł

Barwa jasnożółta z zielonkawymi refleksami. 
Bogate i eleganckie, z nutami wanilii i świeżych 
warzyw. Wygodne i smaczne, bardzo uporządko-
wane i trwałe z lekkimi nutami tostów.

Wina białe




